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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

                  الألبان الخاصة وبدائل الألبانتوصيف مقرر 

 مواصفات المقرر :

علوم الأغذية يقدم من خلالها المقرر : التيالبرنامج أو البرامج   

رئيسي المقرر يمثل عنصراً رئيسياً أو ثانوياً بالنسبة للبرامج :  

علوم الأغذية ج :المسئول عن البرنام العلميالقسم   

علوم الأغذية المسئول عن تدريس المقرر : العلميالقسم   

اولفصل دراسي  –ثالثال :السنة الدراسية / المستوى   

0252/  5/ 55توصيف البرنامج :   اعتمادتاريخ   

 ) أ ( البيانات الأساسية

(323 )أ غ ذ الكود :                 الألبان الخاصة وبدائل الألبان العنوان :  

وحدات     3 الساعات المعتمدة :  

      ساعه /أسبوع0      المحاضرة :  

      ساعة /أسبوع 0 : العملي

ساعة /الفصل الدراسي   56 المجموع :  

 

 ) ب ( البيانات المهنية

ـ الأهداف العامة للمقرر : 5  

 بنهاية دراسة هذا المقرر يكون الطالب قادر علي:

 –لألب ةان لأبم ةتخةم  فةت تيةية  لأل  ةا   - ان لأبمتخمةر  فةت تيةية  لأان ةانأهمية  لألب ةمعرفه وفهم 

منتجةةا  لألب ةةان  –( معةنيةة  أمةة   –مةةولأة مب ةة ه ب  عةةم ولأبنبهةة   –لألب ةةان لأبمةةمةة  افيتامينةةا  

منتجةا  لألب ةان بلأغةرلأ  لأبع جية  ابة ن  - منتجا  لألب ان بلأغةرلأ  لأبحةةي  –منخ ض  لأبةهن 

 (. ن منخ   لأب بتوزب - خابت من لأبةهن
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ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0  

 أ ـ المعرفة والفهم :

0 فت تيةي  لأان ان لألب ان لأبمتخمر  أهميه يةبر ـ  1 أ ـ  

لألب ان لأبم تخةم  فت تيةي  لأل  ا  أهم يعةةـ  0أ ـ   

(معةني  أم   –بنبه  مولأة مب  ه ب  عم ولأ –لألب ان لأبمةةم  افيتامينا   علي عرفتيـ  3أ ـ   

لأبع جي و منتجا  لألب ان بلأغرلأ  لأبحةي  يشر   ع – 4 –أ   

 ب ـ المهارات الذهنية :

0معينه ةمريه فئ  تيةي  ت ءم لأبتت أفض  أنولأع لألب ان يختار ـ  5ب ـ   

 أم   –مولأة مب  ه ب  عم ولأبنبه   –لألب ان افيتامينا   بتةةيم أفض  لأب رق يوضح ـ  0ب ـ 

لأبةهن. منتجا  لألب ان منخ ض  –( عةني م  

لأبخاح مةى لأةتياج لأب وق من منتجا  لألب ان  يةةةـ  3ب ـ   

بة ن مةنخ    - منتجةا  لألب ةان بلأغةرلأ  لأبع جية  ابة ن خةابت مةن لأبةةهن أفضة  يوضح - 4 -ب

 (........لأبخلأب بتوز

ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر : ج أ  

لأبم تخةم  فت تيةي  لأل  ا  تة ي  لألب ان  ق  رقي  ـ  1ـ  ج أ  

(معةني  أم   –مولأة مب  ه ب  عم ولأبنبه   –لألب ان لأبمةةم  افيتامينا   ع   ينتجـ  2ـ  ج أ  

منتجا  لألب ان بلأغرلأ  لأبحةي   ع  ينتج ـ 3ـ  ج أ  

ـ المهارات العامة : ج ب  

ومهار   لأبخاح   عم يا  تةبيم منتجا  لألب انبتا    ع  لأبتقارير ة ت لأب ابب  ةرهق ـ  1ـ  ج ب

 ةر  لأبنتائج

 ة ت لأبتعام  مع لأبش ب  لأبةوبي  ولألانترن لأب ابب  ةرهقـ  2ـ  ج ب

 

ـ محتوى المقرر : 3  

 الموضوع عدد الساعات / الأسبوع محاضرة ساعات عملية

4 4 8 
أهمية الألبان المتخمرة في تغذية  - 1

 الإنسان
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 لمستخدمة في تغذية الأطفالالألبان ا -0 8 4 4

4 4 8 
مواد  –الألبان المدعمة )فيتامينات  -3

 أملاح( –مكسبه للطعم والنكهة 

 منتجات الألبان منخفضة الدهن –4 8 4 4

 منتجات الألبان للأغراض الصحية -5 8 4 4

8 8 56 

منتجااات الألبااان للأغااراض العلاجيااة  –6

لاابن ماانخفض  -)لاابن خااالي ماان الاادهن 

 اللاكتوز(.

ـ أساليب التعليم والتعلم : 4  

لأبمةاضرلأ   ـ  1ـ  4  

لأبةروس لأبعم ي   ـ  2ـ  4  

زيارلأ    - أجهز  لأبعر    ع  منتجا  لألب ان لأبخاح  و ةلأئ هامشاهة  خ و  إنتاج ـ  3ـ  4

.ميةلأني  ب محانع  

أساليب تقييم الطلاب ـ  5  

لأب هم ولأبمعرف بتقييم      امتةانا  ةوري  اأةما   ن (ـ 5ـ  5  

لأبمهارلأ  لأبعم ي بتقييم                  .لأمتةانا  ةم ي ـ  2ـ  5  

لأبنظري  ولأبعم ي  لأابمام  ابماة  بتقييم                .لأمتةانا  ش هي ـ  3ـ  5  

لأبمعرف  ولأب هم ولأبمهارلأ  لأبةهني   بتقييم           (نظريا نهائتلأمتةان ـ  4ـ  5  

 جدول التقييم :

13، 9، 5 الأسبوع  ............................... 5التقييم   

   54الأسبوع . ............................... 0التقييم 

54. الأسبوع ............................... 3التقييم   

57  - 55 الأسبوع  ............................... 4التقييم   

 النسبة المئوية لكل تقييم :

 %52 ات دورية )أعمال سنة(امتحان
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 %02 عمليامتحان 

 %52 الامتحان الشفوي

 %62 نظريامتحان 

 %522 المجموع

قائمة المراجع( 6)  

مذكرات المقرر -6-5 الخاصة بالقسم الخاصة وبدائل الألبانمذكرات في الألبان     

الكتب الضرورية )الكتب  -6-0

 الدراسية المقررة(

 لإوتبج الجزيئية البيولوجيب تطبيق( . 0226) هحوود هحود عبدالله هويدا

 قسن. الزراعت كليت-الفيوم جاهعت طبية أهمية ذات ألببن مىتجبت

 .الألباى

 بعض إستخدام على تطبيقبت( . 0227. ) أحود هحود شلبي،سواح

  مىتج ىف الوظيفية المكووبت

 شلبي أحود هحود سواح :القاهرة.  متخمر لبه

Desai BB. 2000. Handbook of Nutrition and Diet. Marcel Dekker.  

Gibson G & William C. 2000. Functional Foods. CRC Press.  

Saltmarch M & Butriss J. (Ed.). 2000.  Functional Foods II: Claims 

and Evidence. Royal Society of Chemistry, London.  

 

  .Schmidl MK & Labuza TP. 2000.  Essentials of Functional Foods كتب مقترحة -6-3

Aspen Publ.  

Shi J, Mazza G & Maguer M Le. 2002. Functional Foods: 

Biochemical and Processing Aspects. CRC Press.  

مجااااالات دورياااااة، مواقاااااع  -6-4

 نترنت، إلخإ

International Dairy Technology- Dairy science- 

www.IDF.org   

www.sciencedirect.com  

 الإمكانات المطلوبة للتعليم والتعلم( 7)

قاعات تدريس مزودة بمتطلبات  -الخاصة وبدائل الألبانت وتصنيع بعض منتجا لطلابمعامل لتدريبات ا

 معامل للتحليل الكيماوي  والميكروبيولوجي  -التدريس 

 0252/  5/ 55بمجلس القسم المنعقد بتاريخ    واعتمادهتم مناقشة التوصيف 

http://www.idf.org/
http://www.idf.org/
http://www.sciencedirect.com/
http://www.sciencedirect.com/
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رئيس القسم :                 أ.د/ محمد بدير الألفيأستاذ المادة :   

التوقيع :                                     التوقيع :        

 التاريخ :    /     /     

 

 


